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Virginie Jacquet, une native de l'Est de la France, et Anish Chourey, originaire d'Inde, sont tous deux
devenus Bourguignons d'adoption, impregnes de l'art culinaire depuis leur plus jeune age.
Leur cuisine fusionne harmonieusement les trésors du terroir francais avec les ardomes du monde,
offrant ainsi un voyage gustatif unique.

Soucieux de l'environnement et respectueux des produits que nous utilisons, nous souhaitons
exprimer notre gratitude envers nos precieux partenaires locaux, les producteurs, éleveurs,
maraichers et artisans. Des femmes et des hommes dont la passion nous permet de plonger

profondément dans cette nature bourguignonne qui est si belle.

Un immense merci a nos equipes qui sont un pilier essentiel a votre expérience gastronomique.

e Legumes de La ferme en Goguette Bio - Valravillon

e Les lentilles et les huile de 'EARL Faucheux Bio - Lucy sur Yonne

e Les plantes aromatiques et medicinales Au fil des cueillettes Bio - Lantenay
e Les lentilles et pois chiches de la Bio d'or Bio- Saint Colombe sur Seine
* Les oeufs de la ferme des Ormes - Les Ormes

* | es poissons de L'écrevisse -

e Les viandes regionales et francaises de Beauvallet

* e boulanger Marais - Aillant sur Tholon

* Les champignons de la chailloute - Treigny

e |esfromages de vache du GAEC Boutaut - Moutiers en Puisaye

e |es plantes aromatiques des jardins des chailloux - Neuvy sur Loire

* Apéritifs a base de fruits locaux de Paille nature - Le Val d'Ocre

e Les fromages fermiers de La ferme de Bréviande - Romilly du Perche

e |Les escargots de Maison Billot - Bassou

Tous nos Poissons et nos Viandes sont d'origines Francaises
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Menu Dégustation

Une balade en 5 services 82€
Une balade en 6 services 92€

Accords mets & vins - 3 verres 39€

Saint-Jacques roties,
autour des courges de Valravillon, créeéme de cornouilles
« d'"Au fil des cueillettes »

* k * %k %

Langoustines juste cuites,
au coing et sabayon de sapin du golf
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Lotte cuisson douce,
accompagnée de ses courgettes locales, creme d'achillée

millefeuille, jus de coquillage parfumé aux feuilles de combawa

Ou
Agneau en deux temps,
millefeuille de panais et ketchup d'églantier du verger,
sauce au foin de Chassy

* k k k %

Les Fromages
Fromages de Bourgogne-Franche-Comte
12€, en supplément

* k k Kk %

Pré-dessert
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Figues roties,
yaourt de vache de « Valentine Boutaut » facon cheesecake,
sorbet a la reine-des-prés sauvage
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Menu Découverte

62€

Pressé de paleron Limousin,
a la betterave rouge de la Ferme en Goguette,
aubépine du Domaine
Ou
Escargots de la maison Billot,
blanc en neige de la Ferme des Ormes et agastache du
« Jardin des Chailloux », creme aux herbes

* % * %k %

Bar,
salade de lentilles Beluga de « Bio d'Or » autour des choux
Ou
Joue de cochon et sa poitrine,
mousseline de patates douces fumées et chataignes,
sauce reglisse

* k k k %

Les Fromages
Fromages de Bourgogne-Franche-Comté
12€, en supplement

* k * %k %

Forét noire revisitée a la féve de tonka,
confiture de mures et myrtilles de notre jardin, sorbet
Ou
Mousse de topinambours au chocolat Ivoire,
sablé diamant et noisettes
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Plats disponibles en version vegétarienne sur demande.

Les allergenes contenus dans nos plats sont disponibles sur demande
Notre cuisine est maison, confectionnée avec des produits frais, les
menus sont seulement indicatifs et les plats si nommeés peuvent
changer en fonction des arrivages.

N'heésitez pas a nous indiquer toute allergie ou contrainte alimentaire.

Prix nets - TVA incluse

e X

Domaine du Roncemay - 89110 Chassy -03.86.73.50.50 - wWww.roncemay.com



UN PEU D'HISTOIRE!

Non loin des terres du Roncemay
se trouve wun ravissant et tres
ancien chateau : le chateau de
Frauville. Ce <chateau était au
19éme siecle au coeur d'un
immense territoire étendu sur plus
de 2500 hectares entre les
communes de Chassy, Saint-
Aubin-Chateauneuf et Les Ormes.

De grandes chasses etaient
organisées par Lles propriéetaires
du chateau et au milieu du 19eme
siecle, il fut décidé de construire
un pavillon de chasse sur les
terres de Boisserelle, au lieu dit
Le Roncemay afin d'accueillir les
nombreux invités participants aux
chasses.

En 1870 la famille Cahen d'origine
Alsacienne et de confession juive
s'installe a Paris et développe le
commerce du café et de l'épicerie

fine en faisant livrer les
commandes a domicile au moyen
de triporteurs-poussettes, sous

l'enseigne

"Au Planteur de Caiffa".

Le succes est énorme et rapide, et
ils acheéetent le Chateau de
Frauville alors en vente.

Le petit-fils du fondateur, Albert
Cahen, né au déebut du 20éme
siecle, vit a Frauville avec sa
famille. Mais en 1927 il fait un
grand mariage d'amour avec une
femme charmante, mais non juive.
Le mariage n'est pas accepté par
la famille et la nouvelle épouse
non plus, aussi Albert Cahen
décide d'acheter en 1928 le joli
pavillon de chasse du Roncemay
appartenant alors a la famille
Meignen de Joigny et s'installe
avec son épouse.

Dans les communs ou se trouvent
aujourd'hui le bar golfeur, l'accueil
et le pro-shop, Albert Cahen
entretenait amoureusement , une
flottille de "Delage" et deux Bugatti
pur sang...

Pendant l'occupation, Monsieur
Cahen fut prisonnier pendant que
son eéepouse, restéee au Roncemay,
aida beaucoup les familles des
prisonniers et les résistants.

Albert Cahen mourut en 1972, et
son épouse en 1987. Un an apres la
mort de celle-ci en 1988, n'ayant
pas de descendance directe, les
trois niéces heritieres décident de
vendre la propriéetée. Plusieurs
personnes dont Francois Schneider,
industriel Jovinien décident de
s'unir pour realiser le golf 18 trous
que nous connaissons aujourd'hui.
En 1997 Monsieur Schneider
investit en créant un Hd&tel et un
Restaurant a la place des commun
et des corps de ferme.

Il s'entoure alors des meilleurs
artisans de la région et s'ingenue a
trouver les matériaux précieux
pierre de bourgogne, carreaux de
terre cuite pour les salles de bain,
poutres originelles, tuiles plates...
En 2007 le domaine et golf devient
la proprieté d'une société Danoise
déja propriétaire du Domaine de
Vaugouard dans le Loiret. Depuis
Juin 2018, le domaine et le golf
rejoignent le patrimoine Francais
grace a la societe d'investissement
JET Stratégie&Capital dont les
associéeés sont Jeanne FRANGIE et
Thierry GARRET.
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